Champignons a la truffe d'été 8% aromatisé 40
g

0309428811

CULINAIRE

Préparation culinaire a base de champignons a la truffe d’été 8% aromatisée. Savor & Sens

Préparation a base de champignons de Paris a la truffe d’été

Cette préparation a base de champignons de Paris et de truffe d'été s'utiliser comme une sauce (pates, ceufs, risottos...) ou comme
base de préparation (pizzas, cremes, béchamel, marinades...).

Ingrédients :

Champignons de Paris (Agaricus bisporus) 53%, huile de tournesol, truffes d’été (Tuber aestivum) 8%, ardmes naturels, cepes séchés
(boletus edulis), sucre, encre de seiche, antioxydant : E300, sel, poivre.

Conseils de conservation :
A conserver au sec et & I'abri de la chaleur.
Aprés ouverture, a conserver au frais et consommer rapidement.

DLUO 24 mois.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Poids 409

Produit de la méme gamme

0309428811 Champignon a la truffe d'ete 8% aromatise 40g

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/15940?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309428811
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