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Zwilling

0309325583 Coffret couteau d'office et couteau du chef

Cet ensemble de 2 couteaux ZWILLING  est composé d’un couteau d'office
de 10 cm et d’un grand couteau du chef de 20 cm.

Coffret couteaux Zwilling

Ces couteaux sont robustes, résistants à la corrosion et flexibles à la fois.

Les deux couteaux peuvent être utilisés pour diverses tâches, car ils conviennent pour couper la viande, les légumes et le poisson.

La gamme ZWILLING Pro se concentre sur la fonctionnalité et des matériaux de haute qualité.

Les lames sont fabriquées en acier à formule spéciale de ZWILLING, qui présente un équilibre parfait de chrome et de carbone.

Couteau d’office et couteau de chef Zwilling

Lame durcie à la glace FRIODUR pour une durabilité exceptionnelle du tranchant.
Résistance à la corrosion.
Bord biseauté.
Manche noir ergonomique de haute qualité.
3 rivets qui contribuent à l’équilibre du couteau.

Vous pouvez peler facilement les légumes et les fruits sans trop de force.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Couleur du manche Noir Matière de la lame Acier inoxydable

Matière du manche ABS

Nombre de rivets : 3
Unité : Coffret de 2

Produit de la même gamme

0309325583 Couteau d'office 10cm et couteau chef 20cm /2

0309325595 Couteau d'office 10cm et couteau santoku 18cm /2
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