0300001123 Couteau a désosser Tour Eiffel 14 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Couteau de cuisine Tour Eiffel : lame inox 14 cm, manche noir.

Tour Eiffel

R

Couteau a désosser TOUR EIFFEL Lame inox de 14 cm Manche en fibrox noir pour une bonne prise en main et une sécurité
optimale.

Ce couteau possede une lame en inox de 14 cm avec une qualité de coupe et un tranchant exceptionnel.
Vos découpes seront précises et efficaces.

Le manche est travaillé pour vous assurer un travail optimal et confortable sur la durée grace a un design ergonomique qui épouse
votre main.

Il est également équipé d'un revétement en fibrox noir antidérapant qui empéche votre main de glisser.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur 14 cm Couleur Noir
Matiere de la lame Inox Matiére du manche Fibrox
Usage coutellerie Couteau a désosser

L.lame : 14 cm

Référence : 0300001123

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/1711?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300001123

Produit de la méme gamme

0300001138 Couteau a decouper tour eiffel 26cm
0300001137 Couteau a desosser lame courbe tour eiffel 12cm
0300001132 Couteau tranchelard 30cm
0300001121 Couteau a decouper tour eiffel 31cm
0300001122 Couteau a desosser lame etroite tour eiffel 12cm
0300001123 Couteau a desosser tour eiffel 14cm
0300001125 Couteau a desosser tour eiffel 16cm
0300001126 Couteau a dessoser lame courbe tour eiffel 15cm
0300001127 Couteau a denerver tour eiffel 18cm
0300001128 Couteau a denerver tour eiffel 20cm
0300001129 Couteau a saigner tour eiffel 20cm
0300001130 Couteau a saigner tour eiffel 25cm

Voir la fiche article sur le site

Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques



https://www.toc.fr/p/1711?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300001123
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