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Benriner

0300000107 Mandoline japonaise Benriner Premium 65 mm

Poussoir ergonomique assurant sécurité et confort
Réglage facile pour varier épaisseur des tranches
Patins antidérapants pour une stabilité parfaite

Mandoline japonaise Premium 65 mm Benriner pour des découpes précises

La mandoline japonaise 6,5 cm Benriner est l’outil indispensable pour tous les passionnés de cuisine. Elle permet de trancher 
légumes et fruits avec une précision exceptionnelle. Grâce à ses lames inclinées en acier inoxydable trempé, chaque coupe est 
nette et uniforme. Son poussoir ergonomique garantit sécurité et confort, même lors d’un usage intensif. Légère et compacte, elle 
se range facilement dans vos tiroirs ou placards. Les patins antidérapants assurent une stabilité parfaite sur tous les types de surfaces. 
Fabriquée entièrement au Japon, elle combine tradition artisanale et technologie moderne pour des résultats professionnels à la 
maison.

Les avantages de la mandoline japonaise 6,5 cm Benriner

Lames en acier inoxydable trempé pour une coupe précise et durable
Poussoir ergonomique offrant une sécurité maximale lors de l’utilisation
Corps en ABS rigide pour une solidité et une légèreté optimales
Lames inclinées assurant un tranchage net et uniforme
Réglage d’épaisseur simple pour varier les coupes (0,5 à 5 mm)
Patins antidérapants garantissant une stabilité sur saladier ou plan de travail
Encoches pour fixation facile sur saladier et plateau
Livrée avec 3 peignes effileurs interchangeables (1, 3 et 4 mm)

Sécurité et confort d’utilisation

La mandoline japonaise 6,5 cm Benriner se distingue par sa sécurité et son confort. Son poussoir ergonomique protège vos doigts et 
facilite la manipulation des légumes et fruits. La conception légère et compacte permet une prise en main naturelle et réduit la fatigue 
lors de longues sessions de préparation. Les patins antidérapants stabilisent l’ustensile et évitent tout glissement accidentel. Chaque 
coupe est précise, ce qui préserve la texture et la présentation de vos plats. Vous pouvez réaliser des juliennes fines ou des tranches 
régulières en un temps record. Cet outil est parfait pour les cuisiniers amateurs qui souhaitent combiner rapidité, sécurité et résultat 
professionnel.
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Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 4 cm largeur 12.5 cm

Longueur 33 cm Poids 0.47 kg

Matière ABS Passage lave-vaisselle Oui

Référence : 0300000107

Produit de la même gamme

0300000107 Mandoline japonaise premium 65 mm

0300001155 Mandoline japonaise premium 95 mm
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