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Tour Eiffel

0300001121 Couteau à découper Tour Eiffel 31cm

Couteau à découper TOUR EIFFEL  pour les professionnels Lame en inox 
31cm Manche ergonomique en fibrox noir pour une bonne prise en main.

Les couteaux à découper TOUR EIFFEL sont conçus pour faciliter le travail des bouchers tout en optimisant les performances 
d'utilisation. Robuste et polyvalent il permet de découper tout type de viande. Lame en inox de 31cm. Manche en fibrox noir et 
ergomique, le couteau épouse votre main et permet des gestes sûrs. Bon à savoir : Il est stérilisable à 150°C.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Type de lame Lame rigide Matière de la lame Inox

Matière du manche Fibrox Usage coutellerie Couteau à découper

L. lame : 31 cm

Produit de la même gamme

0300001138 Couteau a decouper tour eiffel 26cm

0300001137 Couteau a desosser lame courbe tour eiffel 12cm

0300001132 Couteau tranchelard 30cm

0300001121 Couteau a decouper tour eiffel 31cm

0300001122 Couteau a desosser lame etroite tour eiffel 12cm

0300001123 Couteau a desosser tour eiffel 14cm

0300001125 Couteau a desosser tour eiffel 16cm

0300001126 Couteau a dessoser lame courbe tour eiffel 15cm

0300001127 Couteau a denerver tour eiffel 18cm

0300001128 Couteau a denerver tour eiffel 20cm

0300001129 Couteau a saigner tour eiffel 20cm

0300001130 Couteau a saigner tour eiffel 25cm
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