0309438812 Huile de cacahueéte - 10 cl

TROUBLE OBS SIONNEL

CULINAIRE

Huile de cacahuéte ala saveur intense de cacahuéte grillée pour une cuisine

surprenante ! Moulin de la Veyssiére

Huile de cacahuéte en bouteille de 10 cl

L'huile vierge de cacahuéte est obtenue par premiéere pression a chaud de cacahuéte entiéere.
Son go(t surprenant se marie avec des salades, des purées et encore plus étonnant des recettes a base de fromage.

Elle convient tout particuliérement aux wok.

Produit de la méme gamme

0309438810 Huile vierge d'amande 20cl|

0309438812 Huile vierge de cacahuete 10cl
0309438814 Huile vierge de cacahuete 20cl
0309438816 Huile vierge de noisette 20cl
0309438818 Huile de noix du perigord aop 20cl
0309438820 Huile vierge - noix - noisette amande 10cl /3
0309438824 Huile vierge - noix truffe - noisette - noix 10cl /3
0309438826 Huile vierge - noix truffe- noisette-noix-amande 10cl /4

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/16279?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309438812
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