TO C 0309393466 Moulin & farine pour petrin Ankarsrum

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Le moulin a farine Ankarsrum est destiné aux ingrédients secs tels que
I'avoine, le blé, le seigle, le mais, le riz, I'épeautre, le quinoa et le sarrasin. Il est
capable de transformer les graines en une farine tres fine. Ankarsrum

Ce moulin a farine se fixe trés facilement sur le robot multifonction Ankarsrum.

Avec le moulin a farine Ankarsrum, concoctez vos propres mélanges pour réaliser farines, mueslis et barres de céréales sur mesure
et sans gluten si vous le souhaitez.

Grace au moulin a farine Ankarsrum vous pourrez moudre également des grains de café pour déguster un café fraichement moulu.

Conseils d'utilisation :

Ne mettez pas plus de 1250 g de céréales a la fois.

Ce produit n'est pas indiqué pour les noix, les raisins secs ou les fruits secs.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 12.5cm Longueur 34 cm
Profondeur 23cm Poids 1.06 kg
Matiere Inox

Produit de la méme gamme

0309393466 Moulin a farine/cafe

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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