TO < 0309077291 Couteau éminceur Natura 20 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Couteau éminceur Natura 20 cm offrant une excellente capacité de découpe :
lame en acier inoxydable NITRUM®, manche ergonomique en bois, 3 rivets inox Arcos
résistants a la corrosion.

Couteau de cuisine éminceur Natura.

Lame :

La lame en acier inoxydable NITRUM® lui octroie une dureté, une grande capacité de coupe et une grande résistance mécanique et a
la corrosion.

Manche :

Son charme réside dans la forme de son manche en bois, composé de 3 rivets male/femelle en acier inoxydable.
Compatibilité :

Ne pas mettre au lave-vaisselle.

A propos des couteaux de cuisine Arcos :

Arcos est une référence nationale dans le secteur de la coutellerie.
Ce fabricant de couteaux espagnol a su allier design, qualité et ergonomie.

Chaque gamme de couteaux est élaborée avec la plus grande précision, pour répondre aux exigences des utilisateurs.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Poids 3549 Matieére de la lame Acier Inoxydable NITRUM

Matiére du manche Palissandre

L. lame : 20 cm

Produit de la méme gamme
0309077282 Couteau d'office natura 10cm
0309077288 Couteau eminceur natura 16cm
0309077291 Couteau eminceur natura 20cm
0309077294 Couteau santoku alveole natura 18cm
0309463883 Coffret de 3 couteaux natura

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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