0300000817 Couteau a champignon Opinel N°8

CULINAIRE

Couteau a champignon Opinel n°08, idéal pour dépoussiérer, gratter et nettoyer

. SAVOIE FRANCE
le champignon.

OPlNEL@“@

Couteau a champignon Opinel n°8, le couteau préféré des ramasseurs de
champignons !

Le couteau a champignon Opinel n°08 sera parfait pour la cueillette des morilles, cépes, trompettes...

Lalame:

Sa lame de 8 cm est en acier inoxydable et demande trés peu d’entretien. Elle possede une grande résistance a la corrosion.

Le manche :

Son manche est en bois de hétre, issu d’'exploitations francaises, il est verni pour une meilleure protection contre 'humidité et les
salissures.

Le bois de hétre est dur, résistant et facile a travailler. Sa couleur varie du jaune au rosé.

La bague de sécurité :

Ce systeme, inventé par Marcel Opinel, équipe tous les couteaux fermants a partir du n°06. Il est possible de verrouiller la lame en
position ouverte (sécurité d’'utilisation) mais aussi en position fermée (sécurité de transport).

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Type de lame Lam(? courbe avec dos Matiere de la lame Inox
denté
Matiere du manche Hétre Usage coutellerie Couteau a champignon
L. lame : 8 cm
Référence : 0300000817
Produit de la méme gamme
0300000817 Couteau a champignon opinel n°8

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/1729?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300000817
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