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Bloc de 6 couteaux de table multicolore Laguiole & André Verdier. Coutellerie Andre Verdier

Bloc de 6 couteaux de table Laguiole & André Verdier, le meilleur rapport qualité/prix.

Découvrez I'excellence avec cet incroyable coffret de 6 couteaux Laguiole d'André Verdier. Son bloc de rangement en bois de hétre
apporte une touche d'élégance a votre cuisine.

« Lame en acier inoxydable microdentées.
* Manche 3 rivets.

* Bloc en bois pour le rangement.

* Made in France.

Lalame :

La lame des couteaux Laguiole & André Verdier est en acier inoxydable. Elle a des micros dentelures pour une coupe facile. De
plus, I'acier de la lame ne craint pas I'humidité et n'est pas sensible a I'oxydation. La lame traverse le manche sur toute sa longueur,
afin d'accroitre la robustesse du couteau.

Le manche :

Le manche des couteaux Laguiole & André Verdier est en ABS dans 6 couleurs différentes (rouge, orange, bordeaux, bleu, vert et
violet). Il possede 3 rivets. Les couteaux ont la forme traditionnelle Laguiole avec la petite abeille entre le manche et la lame.

Fabrication a Thiers.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur 23 cm Matiere de la lame Acier trempé

Matiére du manche ABS

Unité : Bloc de 6

Produit de la méme gamme

0300001047 Couteau de table laguiole multicolore en bloc de 6

0300001046 Couteau de table laguiole noir en bloc de 6

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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