0309415202 Poéle Affinity inox g 28 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

» Montée rapide : gain de temps a la cuisson de Buyer
« Diameétre 28 cm, idéal pour 4 personnes
 Inox 5-ply : cuisson homogéne et précise
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Poéle De Buyer Affinity 28 cm : une poéle multicouche de qualité professionnelle

La poéle Affinity 28 cm est pensée pour les cuisiniers exigeants qui veulent des outils pro a la maison. Sa construction multicouche
offre une montée en température rapide et une diffusion de chaleur réguliere. Sa jupe coupe Lyonnaise permet de faire glisser
facilement les aliments dans un plat. La queue rivetée en fonte d’'inox assure une prise stable, méme chargée. Le polissage miroir
apporte une finition élégante et facilite le nettoyage. Compatible tous feux, dont induction, elle s’'integre dans une cuisine raffinée.

Les avantages de la poéle Affinity De Buyer 28 cm

» Contrdle précis de la température grace a la structure multicouche 5-ply.
» Montée en chauffe rapide pour saisir et colorer en quelques minutes.

« Jupe coupe lyonnaise pour retourner et glisser les aliments facilement.
» Poignée rivetée en fonte d’'inox pour une préhension sdre et durable.

» Diametre utile 28 cm, idéal pour 4 personnes.

» Tous feux dont induction ; compatible four et lave-vaisselle.

Maitrise des températures : le vrai plus pro

La réactivité thermique est la force de cette poéle. Grace au 5-ply (inox extérieur, couches d’aluminium au cceur), la poéle De Buyer
Affinity 28 cm chauffe vite et refroidit vite. Vous contrdlez la cuisson : passez du feu vif au hors-feu sans latence. Cela permet de
saisir parfaitement une céte de boeuf, de déglacer sans surcuire la sauce ou de stopper net une cuisson délicate. Pour obtenir une
belle coloration, préchauffez progressivement puis testez avec quelques gouttes d’eau.

Nos conseils d'utilisation et d'entretien :

Montée en température progressive pour préserver la surface. Utilisez une source de chaleur adaptée et évitez les changements
brusques de température. La poignée rivetée reste froide plus longtemps, mais utilisez un torchon si nécessaire. Pour le nettoyage
quotidien, le lave-vaisselle est autorisé, mais un lavage a la main prolonge I'éclat. Un polissage extérieur occasionnel avec pate a polir
redonne le brillant d’origine. Ne laissez pas d’aliments carbonisés sécher : faites tremper a I'eau tiede avant de frotter.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/10652?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309415202

Les caractéristiques techniques de la poéle Affinity De Buyer 28 cm

e @dufond:21,4cm
e épaisseur : 2,7 mm

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 4.7cm Longueur 48.5cm
Diamétre 28,0 cm Poids 1.45 kg
Couleur Gris Matiére Inox
S Cuisson tous Feux dont : :
Compatibilité X Passage lave-vaisselle Oui
Induction
Référence : 0309415202
Produit de la méme gamme

0309415194 Poele affinity inox g 20cm

0309415198 Poele affinity inox g 24cm

0309415202 Poele affinity inox g 28cm

0309415206 Poele affinity inox g 32cm
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