0309079538 Couteau fermant Opinel n°8 noyer

'ROUBLE OF SIONNEL
CULINAIRE

Découvrez l'incontournable et polyvalent couteau de poche Opinel n°08 avec

. SAVOIE FRANCE
son manche en bois de noyer.

OPlNEL@“@

Opinel

Couteau de poche Opinel n°8, bois de noyer

Les couteaux Opinel n°08 sont réputés pour leur qualité de coupe et leur facilité d’entretien.
La lame :

Sa lame de 8,5 cm est en acier inoxydable 12C27 modifié de Sandvik, mis au point pour Opinel. Dotée d’'un tranchant treés satisfaisant,
elle résiste fortement a la corrosion.

Dureté de la lame : 57-58 HRC.

Le manche :

Son manche est en noyer, un bois de France brun, tirant parfois sur le jaunatre ou le grisatre.
Le vernis appliqué sur le manche le protege efficacement contre les taches et 'humidité.

La bague de sécurité Virobloc® :

Ce systeme de sécurité assure le blocage de la lame en position ouverte (sécurité d'utilisation) et le verrouillage de la lame en position
fermée (sécurité de transport).

Les points forts :

* Lame 8,5 cm en acier inoxydable.
« Manche bois de noyer.
» Bague de sécurité Virobloc®.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Matiere de la lame Acier inoxydable Matiere du manche Bois de noyer

L. lame :8,5cm

Référence : 0309079538

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/3848?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309079538

Produit de la méme gamme

0309079535 Couteau fermant n°8 chene
0309079538 Couteau fermant n°8 noyer
0309079541 Couteau fermant n°8 olivier

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques



https://www.toc.fr/p/3848?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309079538
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