0300001675 Couteau fermant Opinel luxe n°8

CULINAIRE

Il est le plus populaire des couteaux de poche, le couteau fermant Opinel Luxe

SAVOIE FRANCE
n°8.

OPlNEL@“@

Opinel

Couteau de poche n°8 Luxe Opinel, bois de padouk

Sa lame de 8,5 cm est en acier poli glace. Manche en Padouk. Bague double sécurité Virobloc®.
Le couteau de poche Opinel Luxe n°8 offre un tranchant et une facilité d'entretien remarquables.
La lame :

Sa lame de 8,5 cm est en acier inoxydable 12C27 modifié de Sandvik, mis au point pour Opinel. Dotée d’'un tranchant trés satisfaisant,
elle résiste fortement a la corrosion.

Dureté de la lame : 57-58 HRC.
Le manche :
Son manche est en Padouk, une essence de bois rose et rouge résistant bien a 'humidité

Ce systeme de sécurité assure le blocage de la lame en position ouverte (sécurité d'utilisation) et le verrouillage de la lame en position
fermée (sécurité de transport).

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Matiére de la lame Inox Matiére du manche Padouk

L. lame : 8,5 cm

Produit de la méme gamme

0300001675 Couteau fermant opinel luxe n°8

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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