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0300000883 Moule à pain de mie anti-adhésif

Moule à pain de mie antiadhérent bicouche avec couvercle.

Moule à pain de mie avec couvercle.

Conçu entièrement en acier, ce moule à pain de mie bloque la poussée de la pâte grâce à son couvercle. Il vous aide à obtenir une 
coloration homogène de votre préparation et un pain de mie parfaitement droit et carré.

Fonctionnel et simple d’utilisation, ce moule à pain de mie supporte une température maximale de 250°C.

Démoulage facile.
Fabrication française.

Pourquoi choisir ce moule à pain de mie Gobel ?

Les moules à pain de mie Gobel sont fabriqués en acier revêtu d’un antidérapant bicouche renforcé en céramique. D’une épaisseur 
de 0,5 ils sont robustes et durables.

Pas besoin de rajouter de matière grasse au fond de votre moule avant cuisson. Grâce au revêtement antiadhérent, vous préparations 
se dérouleront sans difficulté, pour un résultat impeccable.

À propos des ustensiles de cuisine Gobel :

Depuis 1887, la marque française Gobel répond aux besoins des cuisiniers les plus exigeants, avec des moules à pâtisserie et des 
ustensiles de cuisine de qualité professionnelle.

Labellisée entreprise du patrimoine vivant, la marque Gobel fabrique son moule à pain de mie avec couvercle en France.

Faites confiance à son savoir-faire unique pour réussir toutes vos préparations.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 7,6 cm largeur 9,3 cm

Longueur 25 cm Matière Anti adhérent

Produit de la même gamme

0300000883 Moule a pain de mie avec couvercle anti-adherent 25cm
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