0309401189 Poivre au whisky

CULINAIRE

Poivre noir infusé au whisky : une saveur unique. La Bovida

Poivre noir aromatisé au whisky

Le poivre noir aromatisé au whisky est un poivre atypique, placé durant plusieurs semaines dans le whisky, lui donnant cette note
particuliere.

Pot recyclable.
Liste d'ingrédients :
Poivre noir aromatisé au whisky. Traces éventuelles de céleri, gluten, lait, moutarde, sulfites.

Conseis de conservation et d'utilisation :

A utiliser dans les viandes rouges, a infuser ou en marinade salée, mais aussi a intégrer dans une marinade & base de vin rouge ou vin
blanc pour mariner un gibier a plume.

Unité : 42 g

Produit de la méme gamme

0309401189 Poivre au whisky baies et poivres d'exception pot en verre

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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