0300001138 Couteau a découper Tour Eiffel 26 cm

T

TROUBLE OBSESSIONNEL
CULINAIRE

Couteau TOUR EIFFEL avec lame en inox de 26 cm. Manche ergnomique et
antidérapant en fibrox noir.

Tour Eiffel

Couteau Tour pour découper tout type de viandes

Le couteau a découper TOUR EIFFEL est spécialement étudié pour les bouchers mais convient également aux cuisiniers passionnés.
Reconnus pour leur qualité de coupe et leur tranchant exceptionnel, les couteaux a découper TOUR EIFFEL sont les compagnons
fidéles des cuisines. Equipé d'un manche ergonomique et d'un revétement antidérapant en fibrox noir, la bonne prise en main de ce
couteau Tour Eiffel est assuré tout comme la précision des gestes.

Lame inox de 26 cm qui facilite la performance des découpes.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur 26 cm Couleur Noir
Matiére de la lame Inox Matiére du manche Fibrox
Usage coutellerie Couteau a découper

L. lame : 26 cm

Référence : 0300001138

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/1721?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300001138

Produit de la méme gamme

0300001138 Couteau a decouper tour eiffel 26cm
0300001137 Couteau a desosser lame courbe tour eiffel 12cm
0300001132 Couteau tranchelard 30cm
0300001121 Couteau a decouper tour eiffel 31cm
0300001122 Couteau a desosser lame etroite tour eiffel 12cm
0300001123 Couteau a desosser tour eiffel 14cm
0300001125 Couteau a desosser tour eiffel 16cm
0300001126 Couteau a dessoser lame courbe tour eiffel 15cm
0300001127 Couteau a denerver tour eiffel 18cm
0300001128 Couteau a denerver tour eiffel 20cm
0300001129 Couteau a saigner tour eiffel 20cm
0300001130 Couteau a saigner tour eiffel 25cm

Voir la fiche article sur le site

Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques



https://www.toc.fr/p/1721?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300001138

	Couteau Tour pour découper tout type de viandes
	Tour Eiffel


