Moule a cake avec insert acier revétu 25 x 11

0309400623
cm
CULINAIRE
Moule a cake avec insert en acier revétu pour des recettes sucrées ou salées Pati
originales et simple d'utilisation. ausse

Idéal pour ceux qui aiment la patisserie fait maison !
» Graisser le moule a cake et le tube.
« Remplir le moule avec la préparation a cake et enfourner.

« Attendre que le cake soit tiede, tourner délicatement le tube puis le retirer.
» Démouler et garnir le cake avec une poche a douille.

Avant la premiére utilisation : Laver le moule a I'eau chaude savonneuse, beurrer [égerement le moule et enfourner a vide a 180°C
pendant quelques minutes.

Pour une meilleure longévité, ne pas mettre au lave-vaisselle et ne pas utiliser d'ustensiles pointus ou tranchants.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

largeur 11cm Longueur 25¢cm
Poids 0,390 kg
L.xL:7cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/4981?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309400623

Produit de la méme gamme

0309079605 Moule a panettone acier revetu g 16cm
0309081476 Moule a charniere acier revetu g 16cm
0309081479 Moule a charniere acier revetu g 20cm
0309081482 Moule a charniere acier revetu g 24cm
0309081485 Moule a charniere acier revetu g 26cm
0309081491 Moule a charniere bord haut acier revetu g 22cm
0309400623 Moule a cake avec insert acier revetu 25x11cm
0309421669 Moule 6 mini cheese cake acier revetu
0309439867 Moule a brioche tressee acier revetu 35cm
0309440313 Moule a chaniere bord haut acier revetu g 12cm
0309458187 Moule a madeleine xx| acier revetu 20cm
0309458216 Moule mini cake avec insert acier revetu 15cm
0309462989 Lot de 3 moules a charniere acier revetu g 12-18-22cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques



https://www.toc.fr/p/4981?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309400623
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