0309081482 Moule a charniére acier revétu g 24 cm

CULINAIRE

Moule & charniére avec revétement anti-adhésif épais garantissant une Patisse
résistance accrue.

Moule a charniére Patisse France

Pour toutes les patisseries et notamment celles a base de génoises, il est conseillé d'utiliser des moules a charniéres.

Le démoulage est facile et le résultat bluffant.

Caractéristigues :

* Diametre de 24 cm

e Hauteur de 6.5 cm

» Matiére en acier

e 0,30 mm d'épaisseur
» Gris anthracite

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 6,5cm Epaisseur 30 mm
Diamétre 24 Couleur Anthracite
Matiére Acier

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/3259?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309081482

Produit de la méme gamme

0309079605 Moule a panettone acier revetu g 16cm
0309081476 Moule a charniere acier revetu g 16cm
0309081479 Moule a charniere acier revetu g 20cm
0309081482 Moule a charniere acier revetu g 24cm
0309081485 Moule a charniere acier revetu g 26cm
0309081491 Moule a charniere bord haut acier revetu g 22cm
0309400623 Moule a cake avec insert acier revetu 25x11cm
0309421669 Moule 6 mini cheese cake acier revetu
0309439867 Moule a brioche tressee acier revetu 35cm
0309440313 Moule a chaniere bord haut acier revetu g 12cm
0309458187 Moule a madeleine xx| acier revetu 20cm
0309458216 Moule mini cake avec insert acier revetu 15cm
0309462989 Lot de 3 moules a charniere acier revetu g 12-18-22cm
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