TO C 0300000508 Feuille de glacage pour chocolat 30 x ZopcaTs-

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

de Buyer

DEPUIS 1830

Feuille de glacage en polyéthylene 30 x 20 cm de la marque de Buyer.

De Buyer
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Feuille transparente congue pour le travail a froid

Les feuilles de glacage sont parfaites pour la confection de décors en chocolat.

Utilisation :

Faites fondre le chocolat et le déposer sur la feuille transparente, placez au froid, et a I'aide d'une spatule triangle, créez croisillons,
rubans, cigarettes de chocolat...selon votre créativité.

Elles sont lavables et réutilisables.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

largeur 20cm Longueur 30cm

Matiére Polyéthylene

Unité : Sachet de 5 feuilles

Référence : 0300000508

Produit de la méme gamme

0300000508 Feuille de glacage pour chocolat 30x20cm /5

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques



https://www.toc.fr/p/2360?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300000508
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