0309418589 Ketchup gastronomique de poivron jaune 25 cl

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Go(tez toute la douceur du poivron jaune dans ce ketchup 100% naturel.

Terga Gastronomie

DOUCEUR DE POIVRON JAUNE
VELLOW PEPPER SMOOTHNES

oSG @ @t

Explorez les saveurs délicates et les utilisations créatives de ce ketchup
gastronomique

Retrouvez toute la douceur du poivron jaune, dans ce ketchup gastronomique 100 % naturel ! Sans ardbmes. Sans colorants. Sans
conservateurs.

Trés étonnante cette douceur ! Elle accompagne vos apéritifs et fait une sauce dip parfaite. Mélangée a une bonne huile d'olive, elle
fera une vinaigrette trés originale. Détendue dans un jus de cuisson ou une créme fraiche, elle accompagnera parfaitement vos
volailles et gambas. En dessert, osez le mélange dans le creux d’'une framboise ou accompagné de chocolat... Parfaite également pour
décorer vos assiettes de Chef !

Ingrédients :

Purée de poivron jaune (53%), sucre, oignons, vinaigre, eau, épaississant (pectine et alginate de sodium), sel.

Conseils de conservation :

Avant ouverture, conserver dans un endroit frais, a I'abri de la lumiére et de la chaleur.

Aprés ouverture, garder au réfrigérateur et consommer dans les 3 mois. Bien agiter avant utilisation.

Référence : 0309418589

Produit de la méme gamme
0309418595 Ketchup gastronomique de tomate 25cl
0309418585 Ketchup gastronomique de mangue epicee 25cl
0309418589 Ketchup gastronomique de poivron jaune 25cl
0309475476 Ketchup gastronomique de betterave 25cl

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/9476?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309418589
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