Huile d'olive vierge extra bio Terroirs de
TO C 0909416561 Marrakech 50 cl

TROUBLE OBSESSIONNEL
CULINAIRE

Huile d'olive vierge extra bio Les Terroirs de Marrakech. Terga Gastronomie

Huile d’olive Les Terroirs de Marrakech, sélectionné par les plus grands Chefs
étoilés Michelin.
Cette huile d'olive vierge est issue d'une production familiale depuis 1887, trés vieille oliveraie de plus de 200 ans.
Bien que sans amertume, cette huile d’olive est puissante et de caractére. Elle est ardente et dotée d’'un délicieux golt de noyau.
* Certifiée BIO.
» Totalement dépourvue d’amertume.
» Taux d'acidité extrémement faible.
 Tres haut point de fumée a 240 °C.
Idéale pour parfumer un poisson en fin de cuisson, une Saint-Jacques ou des crustacés.
Parfaite pour condimenter carpaccios et tartares de viande et de poisson, ou pour accompagner une belle salade.
Ingrédients :
100 % huile d'olive extra vierge.
Sans additifs.
Conditions de conservation :

Température ambiante, a I'abri de la lumiere et de la chaleur, bien refermer aprés usage.

DLUO : 2 ans a la date de mise en bouteille.

Produit de la méme gamme

0309418557 Huile d'olive vierge extra bio atlas 75cl
0309428881 Huile d'olive vierge extra bio atlas miniature
0309418561 Huile d'olive vierge extra bio terroirs de marrakech 50cl

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/9477?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309418561
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