0300002102 Nappage neutre Epicuria 300 g

ONNEL
CULINAIRE

Ce nappage neutre assurera une brillance parfaite. Epicuria Patisserie

Un nappage neutre brillant avec une bonne tenue

Ce nappage neutre donne une belle brillance et une tenue parfaite a vos entremets.

Il est généralement utilisé pour réaliser de sublimes glacages miroir et pour le nappage des tartes aux fruits bien brillantes que I'on
apercoit chez les pétissiers.

Le nappage neutre peut étre coloré a souhait, grace aux colorants alimentaires. De plus, il peut également étre aromatisé, en y
ajoutant de petites quantité d'ardbmes alimentaires.

Facile d'utilisation, il suffit de I'utiliser tel quel ou de le réchauffer trés Iégérement au micro-ondes ou au bain-marie.

Ingrédients : Sirop de glucose, eau, gélifiant : E440, épaississants : E401-E407, acidifiants : E330 — E331, antioxydant : E327, anti-
agglomérant : E341, conservateur : E202, Ardme naturel.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Diamétre 9 Poids 300g

Colorant Avec colorant Fonctionnalités Couleur, Go0t, Texture

Produit de la méme gamme

0300002180 Nappage miroir chocolat epicuria 300g
0300002102 Nappage neutre epicuria 300g
0300002181 Nappage fruits rouges epicuria 2509
0300002182 Nappage abricot epicuria 300g
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