TO C 0309418499 Balsamique Bianco au safran 25 cl

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Balsamique Bianco au safran extraordinairement fruité, aux notes de péches

blanches naturelles associées a la subtilité du safran en pistils Premium Terga. Terga Gastronomie
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Balsamique Bianco au safran 25 cl

Idéal en assaisonnements et vinaigrettes, vous pouvez en ajouter quelques gouttes sur un carpaccio de poisson ou des crustacés.
Merveilleux en salade, salade de fruits ou dans une compotée de fruits. Dans un sorbet : une grande révélation !

» Utilisation a chaud ou a froid.
¢ 100% naturel.
 Origine : Modéne - ltalie.

Ingrédients :

Mot concentré de raisin blanc, vinaigre de vin blanc, Safran en Pistils TERGA minimum 0.1%. Contient des SULFITES. Convient aux
végans.

Conseil de stockage :
Conservation a température ambiante, a I'abri de la chaleur. Bien refermer aprés usage.

A propos de Terga Gastronomie :

Une histoire familiale depuis 5 générations.

Terga Gastronomie est une entreprise girondine, fondée pour répondre & une demande : celle de donner I'accés aux particuliers et
gastronomes amateurs a des produits d'excellence, jusque-la réservés uniquement a des Tables d’Exception, aux plus grands noms.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Allergénes Sulfites
Produit de la méme gamme
0309418481 Balsamique bianco 25cl
0309428863 Balsamique bianco miniature
0309418499 Balsamique bianco au safran 25cl

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/9481?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309418499
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