TO C 0300000947 Poudre de cacao Valrhona 250g

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Boite de cacao en poudre Valrhona 250 g, pour des boissons chocolatées et des Valrh
desserts gourmands. alrnona

Chocolat en poudre Valrhona non sucré au golt intense.

Le cacao en poudre Valrhona est facile a doser et a diluer. Vous I'apprécierez en boisson chocolatée ou pour réaliser vos recettes
patissiéres.

Ingrédients : poudre de cacao, correcteur d’'acidité : carbonates de potassium.

Date de conservation minimale : 24 mois.

Conditions de conservation : a conserver dans un endroit sec, entre 16 et 18°C.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Consistance Poudre

Unité : Boite de 250 g

Produit de la méme gamme

0300000947 Cacao poudre 250g

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/10516?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300000947

	Chocolat en poudre Valrhona non sucré au goût intense.
	Valrhona


