Moutarde traditionnelle au Grand vin de

0309394513 )
Bordeaux et poivre sauvage

OUBLE OBSESSIONNEL
CULINAIRE

Cette moutarde traditionnelle au Grand vin de Bordeaux et poivre sauvage est
idéale pour accompagner vos viandes, et faire vos sauces festives froides ou Savor & Sens
chaudes.

Paion

Moutarde

Ingrédients :

MOUTARDE a I'ancienne 60,6% (eau, graine de moutarde, vinaigre, sel), moutarde 26 % (graines de moutarde, eau, vinaigre, sel,
sucre, conservateur : SULFITE acide de sodium), grand vin de Bordeaux* 10,4%, poudre de betterave, poivre de Madagascar 1,3%.
*Contient des sulfites

Conseils de conservation :

A conserver a température ambiante. Aprés ouverture, & conserver au frais et & consommer rapidement.

DLUO :

24 mois.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Poids 110 g Allergénes Sulfites, Moutarde
Unité : Pot
Produit de la méme gamme
0309394501 Moutarde au piment d'espelette et sauterne 110g
0309394509 Moutarde noisettes torrefiees et brisures de truffe 110g
0309394513 Moutarde traditionnelle au grand vin de bordeaux et poivre sauvage 110g
0309394505 Moutarde traditionnelle aux cepes et cognac 110g
0309474991 Moutarde traditionnelle au pistou 110g
0309475011 Moutarde traditionnelle aux 3 poivres du monde 110g
0309475013 Moutarde traditionnelle aux noix torrefiees et figues 110g
0309475015 Moutarde traditionnelle rose de provence - basilic 110g
0309475019 Moutarde traditionnelle au miel et oignons fumes 110g

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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