0309397338 Pépites chocolat noir 250 g
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Sachet de pépites de chocolat noir a patisser Valrhona, pour vos créations VALRHONA
gourmandes. Imaginons le meilleur du chocolat®

Valrhona

Des pépites de chocolat noir qui sublimeront vos recettes !

Les pépites de chocolat noir Valrhona feront la différence dans les muffins, les cookies et les viennoiseries.
Ingrédients : pate de cacao, sucre, cacao maigre en poudre, émulsifiant : Iécithine, ardme naturel de vanille.

Allergénes : LAIT (fabriqué dans un atelier qui utilise du lait). Présence de : GLUTENT, FRUITS A COQUE, SOJA.

Conditions de conservation avant ouverture : Dans un endroit sec entre 16 et 18°C.

Conditions de conservation aprés ouverture : Apres utilisation, refermer hermétiquement le produit afin de préserver ses propriétés et
le stocker aux températures préconisées jusqu'a la date limite d'utilisation optimale inscrite sur I'emballage.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 7cm largeur 14 cm

Longueur 27 cm Poids 250 ¢g

Référence : 0309397338

Produit de la méme gamme

0309397338 Pepites chocolat noir 250g

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/4970?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309397338
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