Pate de praliné Valrhona amande noisette 50%

0309397330 300 g

TROUBLE O ONNE
CULINAIRE

Découvrez I'équilibre de I'amande et de la noisette grace a cette péate de praliné

fruitée 50% pour des patisseries encore plus gourmandes. Valrhona

Pate de praliné amande noisette Valrhona concue pour la patisserie

La pate de praliné Valrhona est parfaite pour tous types de patisseries, le Paris Brest, le parfait glacé, les sauces bavaroises et tous
types de gateaux ou il peut étre injecté a la sortie du four pour créer un délicieux marbrage.

Il offre une perception en bouche peu sucrée grace aux notes grillées de fruits secs.
Facile a utiliser, sa texture est lisse et homogéne.
Ingrédients : sucre, NOISETTES d'ltalie 25%, AMANDES d'Espagne 25%, émulsifiant : 1écithine de SOJA, extrait naturel de vanille.

Allergenes : Noisettes, amandes, soja. Lait (fabriqué dans un atelier qui utilise du lait). Présence possible : gluten, ceuf.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Consistance Pate Teinte Brun

Unité : 300 g

Produit de la méme gamme

0309397330 Pate praline amande noisette fruite 50% 300g

0309234057 Pate praline amande noisette fruite

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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