TO C 0309078315 Thermomeétre sonde numérique inox

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Ce thermomeétre a sonde numérique est idéal pour déterminer la température

parfaite de la cuisson. Rosle

Un thermometre a sonde numérique d'un trés bon rapport qualité prix.

Ce thermometre a sonde numérique est idéal pour déterminer la température parfaite de la cuisson pour cing sortes de viandes
différentes.

Un deuxiéme capteur dans la sonde renseigne sur la température a l'intérieur du four.

Points forts :
- Mesure de température allant de -20°C a +250°C.
- Indication en allemand, anglais ou francais.

- Longueur du céble de la sonde : 1 metre

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 3cm largeur 7,5cm
Longueur 20cm Température maxi 250°C
Température mini -20°C Matiére Inox

Produit de la méme gamme

0309078203 Thermometre sonde inox 22cm

0309078315 Thermometre sonde numerique inox

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/3873?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309078315
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