0309394187 Gant cotte de mailles réversible Wilco inox S
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Le gant cotte de mailles Wilco taille S, assure une protection contre les h
coupures. Man

Choix de la taille
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Soyez prét pour toutes les épreuves culinaires avec les gants de cuisine Wilco en
cotte de maille.
Serrage poignet par ressorts protégés par la cotte de mailles.
Disponible en version main gauche (GA) réversible ou main droite (DR) réversible.
Marquage visuel de la taille par une pastille de couleur.
Cotte de mailles :
» diameétre du fil : 0,5 mm
 diametre intérieur des anneaux : 3 mm

+ diameétre extérieur des anneaux : 4 mm
« fil acier inoxydable alimentaire et ressort acier inoxydable alimentaire breveté.

CONDITIONS DE NETTOYAGE :

Nettoyer avec un brossage énergique ou en machine a laver. Dans tous les cas, I'eau doit étre a une température comprise entre 50 et
55°C maximum.

Utiliser seulement des produits autorisés par les services vétérinaires. L'utilisation de chlore a forte dose est déconseillée.
Suivre strictement les indications de nettoyage prescrites dans la notice d'utilisation du produit.

Rincage a I'eau.

Stockage dans un endroit sec et aéré.

DESINFECTION :

La désinfection a haute température peut se faire a I'eau claire d'un minimum de 82°C, jusqu'a une température maximale de 90°C, en
machine, par trempage ou aspersion.

NORMES ET DIRECTIVES :
Le gant WILCO est conforme au reglement (UE) EPI 2016/425.
NF EN 1082-1 et ISO 13999-1 : Vétements de protection. Gants et protége-bras contre les coupures et les coups de couteaux a main.

NF EN 14328 : Vétements de protection. Gants et protége-bras protégeant contre les coupures par des couteaux électriques.
Exigences et méthodes d'essai.

Inox conforme a la norme NF A 36-711 et NF EN 1811+A1.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/16020?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309394187

Le gant WILCO est conforme a l'article 33 du réglement REACH (Enregistrement, évalution et autorisation des produits chimiques)
N°1907/2006 du 18 décembre 2006 et ses amendements.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Taille S Matiére Acier inoxydable

Référence : 0309394187

Produit de la méme gamme

0309117713 Gant cotte de maille ambidextre inox gm bleu
0300001560 Gant cotte de maille ambidextre inox moyen rouge
0300001559 Gant cotte de maille ambidextre inox pm blanc
0309394199 Gant cotte maille reversible wilco inox taille |
0309394195 Gant cotte maille reversible wilco inox taille m
0309394187 Gant cotte maille reversible wilco inox taille s

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/16020?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309394187
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