0300001116 Aérateur de vin rouge Vinturi

TROUBLE O ONNE
CULINAIRE

L'aérateur de vin rouge Vinturi permet de réaliser instantanément ce Vinturi
processus. inturi

Verseur aérateur de vin

Grace au Vinturi, vous découvrirez un meilleur bouquet, des ardmes intensifiés et un final plus doux. C'est rapide et facile.
Ses arbmes libérés, vous pouvez déguster votre vin rouge sans attendre.

Comment fonctionne I'aérateur de vin rouge Vinturi ?

Il suffit de verser le vin a travers le Vinturi. Son systeme permet d’apporter la bonne quantité d'air dans le bon laps de temps,
permettant ainsi a votre vin de respirer instantanément.

Le principe repose sur la technique des fluides (Bernoulli). Plus la vitesse d'un fluide est rapide, plus la pression dans le fluide diminue.

Lorsque le vin passe a travers le Vinturi, la vitesse du vin est accélérée et donc la pression est diminuée. La différence de pression
permet de mixer le vin avec l'air rentrant, ce qui permet une aération parfaite.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 10cm Diameétre 5

Matiére Acrylique

Produit de la méme gamme

0300001116 Aerateur vin rouge vinturi

0300001117 Aerateur vin rouge vinturi deluxe

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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