0309399734 Bac compost Bokashi

CULINAIRE

Le Bokashi, activateur naturel de compost, est un mélange de mélasse (sucre et
eau) enrichi de micro organismes utiles qui activent le processus de Skaza
fermentation dans le bac et empéchent la pourriture des déchets.
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Le processus de pourriture est la cause la plus fréquente des odeurs désagréables qui émanent de nos poubelles.

Les déchets organiques ne pourissent pas dans le Bokashi car, en ajoutant de l'activateur naturel pour le tri des déchets organiques,
vous faites fermenter les déchets sans odeurs.

Vous pouvez mettre presque tous les déchets organiques dans le Bokashi. Il est conseillé de réduire la taille des gros morceaux
d'aliments en les coupant afin d'accroitre I'efficacité du processus de fermentation.

D'une contenance de 16 litres, le Bokashi se remplit en un mois pour une famille moyenne.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 34 cm largeur 24 cm
Longueur 24 cm Contenance 161
Poids 3,79 kg

Produit de la méme gamme

0309399734 Bac composte bokashi

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/4977?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309399734
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