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Boska

0309416943 Couteau à fromage pâte dure

Couteau à fromage pâte dure Boska.

Avec ce Couteau à Fromage Pâte Dure, vous couperez en toute facilité les fromages à pâte dure et très dure. Il est particulièrement 
tranchant et affûté des deux côtés. 

Fabriqué en acier trempé, ce couteau ne se courbe pas si vous appuyez avec force. Vous avez des fromages très durs chez vous ? 
Ce couteau à fromage est absolument indispensable !

Le design authentique en bois confère à ce couteau toute son élégance.

Sa poignée se tient parfaitement en main. Sa lame en inox 18/10 est très rigide, parfaitement conçu pour la découpe des pâtes dures.

Ce puissant couteau ne manquera pas d’attirer les regards dans votre cuisine !

Conseil d'entretien : En raison de la poignée en bois, il est préférable de laver le couteau à la main.. Entretien du manche bois avec de 
l'huile alimentaire.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 1,4 cm largeur 8 cm

Longueur 29 cm Poids 0,04 kg

Usage coutellerie Couteau à fromage

Produit de la même gamme

0309416943 Couteau a fromage pate dure

0309416935 Couteau a fromage pate mi molle
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