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La Bovida

0309400060 Poivre noir de malabar bio

Le poivre noir de Malabar  possède des notes de bois fumé, et des touches 
fleuries et fruitées. 

Grains de poivre noir de Malabar bio 

Il s'utilise idéalement sur du poisson blanc, du foie de veau ou sur une côte de bœuf.

Pot recyclable. 

Liste d'ingrédients :

Poivre noir de Malabar*. Traces éventuelles de céleri, gluten, lait, moutarde, sulfites.

* Produit issu de l'agriculture biologique.

Conseils de conservation et d'utilisation : 

À conserver à l'abri de la lumière dans un endroit sec. Bien refermer après utilisation.

Utiliser en fin de cuisson, concassé ou moulu.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Unité : 40 g

Produit de la même gamme

0309400060 Poivre noir de malabar bio baies et poivres d'exception pot en verre

https://www.toc.fr/p/9352?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309400060

	Grains de poivre noir de Malabar bio 
	La Bovida


