0300002092 Grue de cacao Epicuria 509
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Grué de cacao pour la réalisation de ganaches Epicuria Patisserie

Eclats de féves de cacao pur torréfiés, a utiliser en inclusion dans les ganaches, biscuits, gateaux. Peut également étre parsemés pour
le décor.

Ingrédients : cacao en grains

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Diameétre 5

Unité : Pot de 50 g

Produit de la méme gamme

0300002092 Grue de cacao epicuria 50g

0309440976 Grue de cacao epicuria 100g

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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