TO C 0300000552 Poéle prima matera cuivre induction g 28 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Poéle coupe lyonnaise parfaite pour frire, saisir et flamber, pour le service, la deBUyeF
présentation et les cuisines ouvertes.

De Buyer

Ustensile Prima Matera composé de 90% de cuivre et 10% d'acier inoxydable AISI 304 :

* 90% de cuivre a l'extérieur : excellente conductibilité thermique pour une maitrise parfaite de I'environnement de cuisson.
Résultats de cuisson exceptionnels.
* 10% d'inox a l'intérieur : parfaitement alimentaire. Entretien facile.

La faible proportion d'inox n'altere pas les propriétés du cuivre. Queue rivetée froide en fonte d'inox, courbée a la francgaise : utilisation
confortable et ergonomique. Design moderne. Innovation : fond spécial induction pour une gamme universelle. Polissage miroir.
Tracabilité gravée sur le fond. Gamme intemporelle et raffinée. Entretien du cuivre avec une pate a polir. Entretien de I'inox : lavage a
la main.

Tous feux dont induction.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Diamétre 28,0 Matiére Cuivre

Type de revétement Inox

Référence : 0300000552

Produit de la méme gamme

0309079080 Poele prima matera induction cuivre g 24cm

0300000552 Poele prima matera cuivre induction g 28cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/10438?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300000552
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