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Mauviel

0300001596 Casserole cuivre inox M150S ø 16 cm

Casserole en cuivre avec intérieur inox Mauviel M'150S ø 16 cm.

Une cuisine d'excellence avec la casserole en cuivre de la collection M'150S.

Fabrication artisanale en France, à Villedieu-les-Poêles en Normandie.
Intérieur en inox bilaminé pour une cuisson unique du cuivre sans entretien spécifique.
Monture en fonte inox et fixation par rivets inox de forte section pour une solidité à toute épreuve.
Épaisseur de 1,5 mm et diamètre de 16 cm pour une répartition optimale de la chaleur.
Bord droit et extérieur poli pour une manipulation aisée et une esthétique élégante.
Compatible avec le gaz, la plaque électrique, l'halogène et le four pour une polyvalence d'utilisation.
Conseils d'utilisation pour préserver la qualité de votre ustensile Mauviel.
Nettoyage facile à l'eau tiède avec une éponge douce et un détergent doux, éviter les produits abrasifs.
Un investissement durable pour une cuisine raffinée au quotidien.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 9 cm Contenance 1,8

Diamètre 16

Produit de la même gamme

0300001596 Casserole cuivre-inox m150s ø 16cm

0300000776 Casserole cuivre-inox m150s ø 20cm
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