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Staub

0300000971 Wok en fonte cerise ø 30 cm avec son 
couvercle

Wok en fonte induction Staub, découvrez une nouvelle façon de cuisiner.

Un wok en fonte émaillée, idéal pour frire, saisir et sauter avec maitrise
Issu de notre sélection d'ustensiles haut de gamme, découvrez l'excellence avec ce wok en fonte induction Staub.

Conçu pour retenir et diffuser la chaleur de façon homogène, il garantit des saveurs intenses et une cuisson parfaite pour toutes vos 
recettes.

Les points forts du produit 

Rétention de chaleur optimale pour une cuisson homogène.
Distribution uniforme de la chaleur sur toute la surface.
Wok en fonte compatible avec tous feux, y compris l'induction.
Peut être utilisé au four pour plus de polyvalence.
Idéal pour saisir, rôtir et caraméliser les aliments grâce à l'émail noir mat.
L'émaillage intérieur est ultra-résistant aux rayures.
Multi-usages : parfait pour frire, sauter, mijoter et cuire à la vapeur (grille incluse).

Wok en fonte pour induction Staub, l'allié parfait de votre cuisine

Ce wok est l'outil parfait pour réaliser des sautés de légumes croustillants et des nouilles asiatiques en un éclair, car la forte chaleur 
permet de saisir les aliments rapidement.

Il est également idéal pour des fritures légères et pour braiser des viandes en utilisant son couvercle.

Pensez à l'utiliser avec sa grille pour des cuissons à la vapeur saines.

Conseils d'entretien

Pour préserver les qualités de votre wok en fonte induction, un simple lavage à la main est conseillé, même s'il est compatible au lave-
vaisselle.

Évitez les chocs thermiques importants et utilisez des ustensiles en bois ou silicone pour protéger l'émail.

https://www.toc.fr/p/10304?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300000971
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Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Contenance 4,19 l Diamètre 30,0 cm

Couleur Cerise Température maxi 260

Température mini -20 Matière Fonte

Compatibilité Cuisson tous Feux dont 
Induction Passage lave-vaisselle Oui

Référence : 0300000971

Produit de la même gamme

0300000971 Wok fonte cerise ø 30cm + couvercle

0300000974 Wok fonte cerise ø 37cm + couvercle

0300000973 Wok fonte gris + couvercle ø 30cm

0300000969 Wok fonte gris + couvercle ø 37cm

0300000970 Wok fonte noir + couvercle ø 37cm

0300000972 Wok fonte noir ø 30cm + couvercle
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