Moule a cannelés en aluminium revétement

0300001913 . ..
antiadhésif g 5,5 cm

'ROUBLE O SIONNEL
CULINAIRE

Le moule & cannelé pour réaliser de délicieux cannelés bordelais comme en

patisserie. Gobel

Le moule a cannelés pour un résultat savoureux.

Fabriqué en France avec un savoir-faire unique, le moule a cannelés en aluminium 4 couches vous permettra d'obtenir une cuisson
parfaite.

Tendre a l'intérieur et croustillant avec une belle couleur a I'extérieur.
Treés simple d'utilisation et fonctionnel, le moule a cannelés de Gobel supporte une température maximale de 250°C.

+ Epaisseur : 0,5 mm.

Un démoulage facile avec le moule a cannelé Gobel.

Avec son revétement anti-asdhésif, ne soyez plus stressé a la derniére étape de la réalisation. Les cannelés se démouleront sans
difficultés.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 5cm Diamétre 55

Matiere Aluminium Type de revétement Anti adhésif

Epaisseur de 0,5 mm, il. est robuste et durable

Produit de la méme gamme

0300001913 Canele bordelais alu/anti- adherent g 5

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/10298?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300001913
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