TO C 0300000576 Moule 25 mini-financiers Moul'flex 30 x 17,5 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

» Résiste de -40 °C a +280 °C de Buyer
« Silicone platinium haute qualité
¢ Compatible four et micro-ondes

1830

De Buyer

Moule silicone pour réaliser 25 mini financiers gourmands

Préparez facilement de délicieuses bouchées sucrées ou salées avec le moule 25 mini-financiers Moul'flex. Congu pour réaliser
jusqu'a 25 mini financiers en une seule fournée, il est idéal pour les amateurs de patisserie qui aiment recevoir ou varier les créations.
Son format miniature est parfait pour les cafés gourmands, buffets, apéritifs ou goQters raffinés.

Fabriqué en silicone platinium pur de haute qualité, ce moule offre une excellente souplesse et une grande durabilité. Sa surface
naturellement antiadhérente facilite le démoulage tout en préservant la forme délicate des préparations.

Sa couleur noire favorise I'absorption de la chaleur et contribue & une cuisson homogene. Les financiers développent ainsi une belle
coloration dorée et une texture parfaitement maitrisée.

Les avantages du moule 25 mini-financiers Moul'flex

» 25 empreintes pour réaliser une grande quantité en une seule cuisson
« Format mini idéal pour mignardises sucrées ou salées

« Silicone platinium pur garanti sans peroxyde

» Excellente antiadhérence pour un démoulage facile

» Résiste aux températures de -40 °C a +280 °C

« Compatible four traditionnel, micro-ondes et bain-marie

» Passe au lave-vaisselle pour un entretien simplifié

Une cuisson homogeéne pour des résultats professionnels

Le silicone noir absorbe efficacement la chaleur afin de favoriser une cuisson réguliere sur I'ensemble des empreintes. Vos financiers
obtiennent une belle coloration et une texture moelleuse a cceur avec une légere crodte dorée en surface.

Chaque cavité mesure 4 x 2 cm pour une hauteur de 1 cm, un format parfait pour des bouchées élégantes et faciles a déguster. Ce
moule convient également a la réalisation de mini cakes, bouchées apéritives, biscuits, inserts ou petites préparations glacées.

Pour préserver les performances du silicone dans le temps, évitez les objets tranchants et ne chauffez jamais le moule a vide.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/10163?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300000576

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 1.2cm largeur 17.5cm
Longueur 30 cm Poids 0.11 kg
Couleur Noir Température maxi 280
Température mini -40 Matiere Silicone
Adapte au micro-ondes Oui Passage lave-vaisselle Oui

Référence : 0300000576

Produit de la méme gamme

0300000573 Moule 8 canneles moul‘flex 30x17
0300000587 Moule 6 demi-spheres moul'flex 30x17
0300000580 Moule 6 muffins moul‘flex 30x17
0300000578 Moule 9 madeleines moul'flex 30x17
0300000585 Moule 15 mini-tartelettes moul'flex 30x17
0300000571 Moule a cake souple moul'flex 27x14cm
0300001281 Tourtiere unie souple moul'flex g24cm
0300000574 Moule 28 mini-canneles moul‘flex 30x17
0300000576 Moule 20 mini-financiers moul'flex 30x17
0300000570 Moule 6 mini-brioches moul'flex 30x17
0309079119 Moule a tartelette moul'flex noir 10cm
0300000575 Moule 7 financiers moul'flex 30x17
0300001266 Moule 12 canneles moul‘flex 30x17
0300000577 Moule 6 mini-kougloffs moul'flex 30x17
0300000584 Moule 6 tartelettes moul'flex 30x17
0300000579 Moule 30 mini madeleines moulflex 30x17.6cm
0300000581 Moule 6 savarins moul'flex 30x17
0300000586 Moule 15 demi spheres moulflex 30x17.6cm
0300000572 Moule 9 mini-cakes moul'flex 30x17

Voir la fiche article sur le site

Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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