TO < 0309166177 Couteau a pain Eco 20,5 cm
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Le couteau a pain Eco est un couteau a lame dentelée congu pour couper
: : : Amefa
facilement et efficacement tous les types de pain.

La lame :

* Lame inox 13/c AISI 420
* Pleine soie
» Durable et résistante a la corrosion.

Le manche :

* Manche POM
* Rivets inox

Eviter le stockage dans un endroit humide. Passage au lave-vaisselle possible, mais ne pas laisser trop longtemps dans une ambiance
humide.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Type de lame Lame crantée Matiere de la lame Inox

Matiere du manche Pom Usage coutellerie Couteau a pain

Nombre de rivets : 3
L. lame : 20,5 cm

Produit de la méme gamme

0309166177 Couteau a pain eco 20.5cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/9570?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309166177
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