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0309422108 Cuillère à glace

Cette cuillère à glace est l'ustensile indispensable pour le service de la glace et 
finir le repas en beauté !

Comment utiliser une cuillère à glace ?

Sa tête ovale incurvée crée des boules parfaitement proportionnées et rondes.

Sa fabrication robuste en acier inoxydable permet d'affronter les glaces les plus dures, sans craindre de déformer la cuillère à glace. 
La poignée douce en Santoprène est très ergonomique, les petits coussins d'air vont absorber la pression et éviter de forcer pendant 
son utilisation.

Préparez votre glace : assurez-vous d'avoir votre glace ou sorbet prêt à être servi dans un récipient approprié.

Tenez la cuillère à glace : prenez la cuillère à glace par le manche et assurez-vous que la partie en forme de cuillère est face à 
vous.

Plongez la cuillère dans la glace : enfoncez la cuillère dans la glace en exerçant une légère pression. Vous pouvez faire un 
mouvement de rotation pour former une boule plus facilement.

Retirez la cuillère de la glace : une fois que vous avez formé une boule de glace à l'aide de la cuillère, retirez-la délicatement du 
récipient en veillant à ne pas laisser tomber la glace.

Transférez la boule de glace : placez la boule de glace sur un cornet, dans un bol ou dans un récipient de service, selon votre 
préférence.

Répétez si nécessaire : si vous souhaitez servir plusieurs boules de glace, répétez les étapes 3 à 5 pour former les boules 
supplémentaires.

Nettoyez la cuillère : après avoir terminé, assurez-vous de laver la cuillère à glace à l'eau chaude savonneuse.

En suivant ces étapes simples, vous pourrez facilement utiliser une cuillère à glace pour servir de délicieuses boules de glace !
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