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Saline d'Einville

0309272960 Sel à l'ancienne etuis 500g

Authenticité, tradition, respect des rythmes de la nature, telles sont les valeurs 
rares et précieuses du sel à l’ancienne. Vous ne pouvez pas vous tromper, la 
Saline d’Einville  est la dernière des salines à produire ce fameux sel 
traditionnel.

Gros sel à l'ancienne
Sec et fluide, il est léger et croquant.

Son empreinte salée est instantanée lorsqu’on le croque, subtile et légère en cuisson. Il est idéal pour les moulins à sel  et le 
partenaire idéal de tous ceux qui recherchent une alimentation saine, naturelle et équilibrée. Particulièrement pur, le Sel à l’Ancienne 
se dissout instantanément.

Unité : Boîte de 500 g

Produit de la même gamme

0309272960 Sel à l'ancienne etuis 500g
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