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La Bovida

0309401395 Epices tandoori

Épices Tandoori  à cuisiner avec du poulet, dans une poelée de légumes ou en 
marinade pour des saveurs typiques de l'Inde.

Épices tandoori en pot

Conseils : Faire mariner le poulet dans un mélange de yaourt, de jus de citron et d’épices  tandoori pendant 2 heures avant de faire 
cuire.

Ingrédients :

Plantes aromatiques (fenugrec, ail (SULFITES), carvi, coriandre, cumin, menthe, CELERI, laurier), épices (curcuma, piment doux, 
piment fort, piment fumé, paprika de bola, poivre blanc, cardamome verte, cannelle, girofle, macis), gingembre. Traces éventuelles de 
gluten, lait, moutarde.

Valeurs nutritionnelles :

Energie: 365Kcal / 1538kJ - matière grasse: 9,1g dont acide gras saturés: 1,7g - glucides: 56g dont sucres: 4,7g - protéines: 15g - sel: 
0,14g

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Fonctionnalités Couleur, Saveurs prononcées Unité de dosage g/kg

Produit de la même gamme

0309110595 Epices tandoori pot de 50g

0309401395 Epices tandoori melange d'epices pot en verre
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