0309416789 Pierre d'entretien pour pierre a aiguiser

CULINAIRE

Pierre a dresser congue pour réaplanir les pierres a aiguiser. Elle est utilisée

avec une prise en main facile et intuitive comme une souris d'ordinateur. La

pierre & dresser est munie de plaques diamantées interchangeables. L'une de Chroma
ces plaques est d'un grain de #200 pour le premier passage et l'autre de #360

pour adoucir la surface de la pierre.
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Avantages :

AffQter sur une pierre a aiguiser est la meilleure maniére d'entretenir vos lames. On n'a rien trouvé de mieux depuis des millénaires.
Seul bémol, aiguiser une pierre n'a d'intérét que si elle est plane ! Chaque pierre se creuse avec le temps plus ou moins rapidement en
fonction de la qualité de ses liants car lors de l'aiguisage on n'utilise pas systématiquement la totalité de la surface de la pierre,
certaines parties sont plus

sollicitées que d'autres. C'est la raison pour laquelle il est conseillé de passer un coup de pierre a dresser et/ou de surfagage de temps
en temps pour aplanir la pierre a aiguiser.

Instructions d'emploi :

Poser a plat sa pierre a aiguiser, mouiller avec un verre d'eau la surface de la pierre pour qu'elle soit mouillée. Frotter avec la pierre a
dresser jusqu'a retrouver une surface plane sur toute la pierre a aiguiser.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Poids 0,18 kg

L.xl.xH.:21,5x14,5x4cm

Produit de la méme gamme

0309416789 Pierre d'entretien pour pierre a aiguiser

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/9263?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309416789
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