TO C 0309233606 Grille candissoire g 30 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Grille & gateaux ronde en fil chromé g 30 cm, idéale pour le refroidissement et le K ,9& ﬂ"
glacage.
Roger Orfévre

Grille a gateaux ronde g 30, idéale pour refroidir et glacer vos patisseries

Cette grille & gateaux ronde en fil chromé de 30 cm de diameétre est parfaite pour refroidir vos patisseries, biscuits ou pains.

Grace a sa structure légérement surélevée, elle assure une circulation optimale de I'air, évitant ainsi I'humidité sous vos préparations.
Son design en cercles concentriques garantit un bon maintien des gateaux tout en facilitant I'égouttage des glacages et nappages.
Robuste et facile a nettoyer, elle est un accessoire indispensable pour les amateurs et professionnels de la patisserie.

AVANTAGES PRODUIT :

» Polyvalente : idéale pour travailler le chocolat, glagage, confiserie et refroidir les gateaux.
» Refroidissement optimal : circulation d’air sous vos préparations pour éviter 'humidité.
« Stabilité et maintien : structure en fil chromé avec cercles concentriques pour un bon soutien.

» Robustesse : matériau durable et résistant a la chaleur.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Diamétre 30,0

* Matériau : Fil chromé robuste
» Entretien : Lavage a la main conseillé

Référence : 0309233606

Produit de la méme gamme

0309233606 Grille candissoire g 30cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/5115?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309233606
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