0309393462 Couteau a millefeuilles 3 rivets 33 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Couteau de découpe pour les pates feuilletées avec une lame inox (inox
alimentaire Z40C13).

COUTELIERS DEPUIS 1885

Au Nain Couteliers

3 rivets en aluminium.

Lame avec petites dents alternées permet une découpe facile des tourtes, millefeuilles ou préparations a base de pate feuilletée sans
les écraser.

Idéal pour les traiteurs et patissiers.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur 33cm Couleur du manche Noir

Matiére de la lame Inox Matiére du manche Polypropyléne

L. lame : 33 cm

Référence : 0309393462

Produit de la méme gamme

0309393446 Couteau a millefeuille 3 rivets 28cm
0309393454 Couteau a millefeuille 3 rivets 30cm
0309393462 Couteau a millefeuille 3 rivets 33 cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques



https://www.toc.fr/p/5114?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309393462
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