
6 6

18 mois

5,50%

34,3 8,3

6,6 8,4 26 12,04
1610 80 120

Couche Layer / Palette Pallet :

MAGNUM TRUFFE composé de 3 produits : préparation culinaire à base de sel de mer aux brisures de truffe noire du Périgord 1,2 % et poivre noir / préparation culinaire à base de vinaigre 
balsamique au jus de truffe noire du Périgord, arôme truffe noire / préparation culinaire à base d'huile d'olive vierge extra au jus de truffe noire du Périgord, arôme truffe noire.

25010091

15091020

Ces informations sont rédigées au mieux de nos connaissances à la date indiquée sur le document. Il appartient à l'utilisateur, sous sa responsabilité, de s'assurer des conditions et possibilités d'utilisation du produit au regard des 
dispositions législatives et réglementaires en vigueur.

These informations have been compiled to the best of our knowledge at the date indicated on the document. It is the user's responsibility to assure himself of the conditions and possibilities of use of the product regarding the 
legislation and regulations in vigour.

Poids Net (kg) / Net 
weight

Poids Brut (kg) / 
Gross weighten cm / in cm :

Valeur énergétique / Energy :

Protéines / Protein :

Matières grasses / Fats :

Glucides Totaux / Total Carbohydrates :

dont sucres / Of which sugars  :

TVA / VAT for France : 

Dimension bouteille / Box dimensions :
Hauteur / 
Height :

Diamètre/ 
Diameter:

Hauteur / 
Height :

Largeur / Width 
:

Sodium / Sodium : 

Dimension Palette / Pallet dim :
Carton Box / Couche Layer : 16

Dimension carton / Carton dimensions :

Conditions commerciales :

MAGNUM TRUFFE

Fibres alimentaires / Dietary fibers : 

Codification EAN 13 / EAN code :

VISUEL NON CONTRACTUEL

Magnum truffe

Réf : FT C 018
Version : 2
Date : 18/05/2018

Mini Cde / MOQ :Uvc par carton / Units per carton : 

Nom de l'article / Product name :

Réf article / Product ref : MAGTR

Date de disponibilité / Availability date : 1-sept.-2018

3 760 194 212 869

Référence douanière du sel / salt custom code :

< 1 mg

Référence douanière du vinaigre / vinegar custom code : 22090011
Référence douanière de l'huile d'olive / olive oil custom code :

Longueur / 
Lenght :

4
Uvc Units / Palette Pallet : 384

Conseil de conservation / Storage recommandations :

Description / Description :

Composition / Ingredients :

DLUO / Shelflife :

Glucides Totaux / Total Carbohydrates :

dont sucres / Of which sugars  :

CF REGLEMENT INCO
Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g / Average nutritional values for 100 g: SEL TRUFFE :

PREPARATION CULINAIRE A BASE DE SEL DE MER AUX BRISURES DE TRUFFE NOIRE DU PERIGORD 1,2 % ET POIVRE NOIR (330 g) : sel de mer 96,96 %, arôme 1,36 %, brisures de truffe Tuber 
Brumale 1,2 %, poivre noir concassé 0,48 %.

PREPARATION CULINAIRE A BASE DE VINAIGRE BALSAMIQUE AU JUS DE TRUFFE NOIRE DU PERIGORD, AROME TRUFFE NOIRE (25 cl) : vinaigre balsamique de Modène 6 % d'acidité 95,47 % 
(vinaigre de vin*, moût de raisin*, colorant : caramel E150d*), jus de truffe Tuber Brumale 3,1 %, arôme naturel 1,15 %.

*Sulfites.

PREPARATION CULINAIRE A BASE D'HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA AU JUS DE TRUFFE NOIRE DU PERIGORD, AROME TRUFFE NOIRE (25 cl) : huile d'olive vierge extra extraite à froid* 95 %, jus 
de truffe Tuber Brumale 3,1 %, arôme naturel.

*assemblage d'huiles d'olive communautaires et non communautaires

SEL TRUFFE : à conserver à l'abri de l'humidité
VINAIGRE BALSAMIQUE TRUFFE : à conserver à l'abri de la lumière et de la chaleur

HOVE TRUFFE : à conserver à l'abri de la lumière et l=de la chaleur

dont sucres / Of which sugars  : Sodium / Sodium : < 0,1 g

Valeur énergétique / Energy : Matières grasses / Fats :

< 0,1 g
< 0,1 g

3693 kJ (898,2 kcal)

< 0,1 g
13,8 g
99,8 g

dont acides gras saturés/Including saturatedProtéines / Protein :

Glucides Totaux / Total Carbohydrates : Fibres alimentaires / Dietary fibers : 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g / Average nutritional values for 100 g: HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA TRUFFE :

Mention obligatoire :
Fabriqué dans un atelier manipulant : gluten, sulfite, moutarde, fruits à coques, graines de sésame, soja, céréales, arachide.

20 mg (< 0,1 g de sel)

dont acides gras saturés/Including saturated

Fibres alimentaires / Dietary fibers : 27 g

551 kJ (129,3 kcal)
1 g

0,4 g
< 0,1 g
0,1 g

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g / Average nutritional values for 100 g: VINAIGRE BALSAMIQUE TRUFFE :

ANNEXE V

Sodium / Sodium : 

Valeur énergétique / Energy : Matières grasses / Fats :

Protéines / Protein : dont acides gras saturés/Including saturated

23,3 g


