
Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques

•
•
•

•
•
•
•
•
•
•
•

Cristel

0309392699 Lot de 3 casseroles Casteline inox avec 
poignée amovibles

Différents formats : 16, 18, 20 cm
Graduations précises tous les 0,5 L
Compatibles tous feux (induction, gril et four)

Set de casseroles inox Cristel Casteline à poignée amovible

Cuisiner avec précision n’a  jamais été aussi agréable qu’avec ce lot de 3 casseroles inox à poignée amovible signé Cristel. Pensé 
pour les passionnés qui recherchent la qualité professionnelle à la maison, ce trio combine confort, performance et élégance. Avec 
leurs diamètres de 16, 18 et 20 cm, vous couvrez la grande majorité des usages du quotidien. Cuisinez aussi bien vos sauces 
délicates que vos légumes. 
Leur structure Multiply trilaminée  garantit une cuisson homogène et maîtrisée, même à faible intensité. Et grâce à la poignée 
Zénith, vous passez d’une  casserole à l’autre  en un clic, en toute sécurité. Ce set procure un gain de place redoutable, sans 
compromis sur la performance.

Les caractéristiques du lot de 3 casseroles amovibles Casteline

Diffusion optimale grâce au corps Multiply en inox aluminium et inox.
Trois tailles différentes : 16, 18 et 20 cm.
Poignée amovible Zénith incluse pour une manipulation sûre.
Empilage compact pour un gain de place de 30 à 40 %.
Graduations internes tous les 0,5 L pour plus de précision.
Fabrication française inox 18/10 de haute qualité.
Compatibilité tous feux, induction incluse.
Passe au four jusqu’à 300°C et adaptée au gril.

Une diffusion thermique exceptionnelle pour une cuisson haute précision

Le principale atout de ces casseroles Casteline Cristel réside dans leur conception multicouches. Les trois couches superposées 
inox 18/10, aluminium et inox assurent une diffusion intégrale de la chaleur, du fond jusqu’aux parois. Résultat ? Les aliments cuisent 
plus régulièrement et vous gardez une maîtrise totale des températures. Cela reste idéal pour les cuissons délicates comme les 
sauces ou réductions.
La réactivité est également remarquable : un changement de puissance se ressent quasi instantanément, ce qui vous permet d’ajuster 
votre cuisson avec la même précision qu’un chef. Cette performance thermique  limite aussi les pertes d’énergie, ce qui rend ces 
casseroles aussi efficaces que confortables à utiliser au quotidien. 
Combiné à la poignée amovible, vous passez facilement du feu au four ou au gril, sans multiplier les ustensiles sur le plan de travail. 
Pratique, ce système permettra de transformer votre casserole inox en faitout en remplaçant les anses par la poignée.
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Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Diamètre 16,2 cm Température maxi 300

Matière Inox Compatibilité Cuisson tous Feux dont 
Induction

Passage lave-vaisselle Oui

Référence : 0309392699

Produit de la même gamme

0300000473 Casserole amovible casteline inox ø 14cm

0300000474 Casserole amovible casteline inox ø 16cm

0300000475 Casserole amovible casteline inox ø 18cm

0300000476 Casserole amovible casteline inox ø 20cm

0309392699 Lot de 3 casseroles amovible casteline inox ø 16-18-20cm
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