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Baumalu

0309229715 Écumoire cuivre ø 11 cm

Écumoire en cuivre massif et manche en fonte idéal pour remuer et écrémer les 
confitures.

Écumez vos préparations avec élégance grâce à cet ustensile en cuivre authentique
Cette superbe écumoire en cuivre massif, dotée d'un manche robuste en fonte, témoigne de la qualité et de la tradition "Made in 
Alsace" de Baumalu depuis 1971.

Son design "Cuivres de France" apportera une touche de charme d'antan à votre cuisine.

AVANTAGES PRODUIT : 

Un matériau noble reconnu pour son excellente conductivité et son esthétisme chaleureux.
Le savoir-faire Baumalu garantit un ustensile durable et de haute qualité.
Un style intemporel qui s'intègre avec élégance dans toutes les cuisines.
Parfait pour écumer bouillons, sauces, fritures et retirer les impuretés avec précision.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur 34 cm Diamètre 11,0

Poids 0.270 kg Matière Cuivre/fonte

CONSEILS D'ENTRETIEN : 

Lavez délicatement à la main avec de l'eau tiède et un savon doux.
Évitez l'utilisation de détergents agressifs ou d'eau de javel.
N'utilisez pas d'éponges métalliques qui pourraient rayer la surface du cuivre.
Ce produit ne convient pas au lave-vaisselle.
Pour raviver la brillance du cuivre, vous pouvez utiliser des produits d'entretien spécifiques pour le cuivre en suivant leurs 
instructions.

Référence : 0309229715

Produit de la même gamme
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