TO < 0309270784 Couteau d'office Les Forgés 8 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

=
Le design du couteau d'office Les Forgés Opinel et sa grande qualité de ?A!/::I!IF\F!ANECEL@
fabrication, séduiront les plus exigeants.

Opinel

Couteau d'office Les Forgés Opinel : Puissance, précision et durabilité pour une
expérience culinaire exceptionnelle.

Multi-usage, le design raffiné du couteau d'office Les Forgés Opinel, n'enléve rien a sa praticité.

Développé et fabriqué en France.

La lame :

Sa lame pointue et courte permet une coupe précise. Le couteau d'office Les Forgés Opinel est parfait pour éplucher, couper,
équeuter, peler, etc. Elle est en acier inoxydable qui permet une trés bonne qualité de coupe.

Le manche :

Le manche en hétre est ergonomique et offre une prise en main remarquable.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur lame 8cm Matiére de la lame Acier inoxydable

Matiere du manche Bois de hétre

Référence : 0309270784

Produit de la méme gamme
0309270764 Couteau santoku les forges 17cm
0309270720 Couteau chef les forges 17cm
0309270742 Couteau chef les forges 20cm
0309270784 Couteau d'office les forges 8cm
0309270768 Couteau a decouper les forges 16cm
0309270776 Couteau effile les forges 18cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/4352?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309270784
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